
 

KOUDE VOORGERECHTEN 

BROODPLANK/ EXTRA*     8,50  / 6,00* 
Met boerenbrood/ gezouten boter/ 2 smeersels 
 (extra ham of gerookte zalm*) 
 
ZALM TERIYAKI     17,50 
Sesam-sambal kletskop/ teriyaki-mayonaise 
 
THE NAKED FISH STARTER     19,50 
Gerookte paling/ Rivierkreeftjes/ gerookte zalm 
 
HOLLANDSE GARNALEN COCKTAIL  18,50 
Cocktail-saus/ citroen/ rode ui/ kappertjes 
 
VITELLO TONNATO       14,50 
Kalfs-fricandeau/ tonijn-mayonaise/ kappertjes 
 
CARPACCIO (rundvlees)      16,50 
 Truffel-mayonaise/ kappertjes/ rucola/ Parmezaanse kaas 

SASHIMI ZALM/TONIJN    18,50 
Wakame/ gember/ wasabi/ soja 
 
TUNA TATAKI       19,50   
Wakame/ gember/ wasabi/ soja/ sesam 
 
 

WARME VOORGERECHTEN 
 
GAMBA’S IN KNOFLOOK    16,50 
Gepeld/ pikante knoflook/ bosui 
 
SCAMPI’S CHILI–ROOMSAUS    16,50 
Licht pikant/ knoflook/ rode ui/ room 
 
COQUILLES       19,50 
Truffel beurre blanc/ pastinaak crème/ Parmezaan-
crumble/ hazelnoot/ pijnboompitten 
 
CALAMARIS        12,50 
Licht gepaneerde inktvisringen/ aioli/ citroen 
 
TEMPURA GARNALEN       9,00 
6 stuks/ chilli-mayonaise/ sesam/ bosui 
 
 

SOEPEN 
BOUILLABAISSE      13,50 
Rijk gevulde Franse vissoep 
 
KREEFTENSOEP       9,50 
Rivierkreeft/ Cognac-room/ peterselie 
 
SOEP SPECIAL       7,50 
Seizoensgebonden  
 
 

 
OESTERS 

OESTERS (per stuk)       3,50 
Met citroen/rode wijnvinaigrette 
 
SPECIALE OESTERS (per stuk)     vanaf   5,50 
Met citroen/rode wijnvinaigrette 
 
OESTER PROEVERIJ (3 STUKS)   13,50 
Met citroen/rode wijnvinaigrette 

 
 
 
 
 



 

HOOFDGERECHTEN 
 
GEBAKKEN ZALMFILET    24,50 
Groene Pesto risotto/ geroosterde wortel 
 
FISH & CHIPS             22,50 
Gefrituurde heekfilet/ frites/ remouladesaus 
 
GESTOOMDE ZEEBAARS (HEEL)    26,50 
Bosui/ gember/ soja/ sesam 
 
KABELJAUW FILET     24,50 
Geroosterde pompoen/ beurre blanc/ citroen olie 
 
ZEEDUIVEL MOOT     29,50 
Saffraan saus/ groene asperges/ krokante ham  
 
GEGRILDE TONIJN      28,50 
Groene asperges/ bundelzwam/ teriyaki/ taugé/ rode ui 
 
NOORDZEETONG ± 400 GRAM        (dagprijs) 
In de roomboter gebakken         
  
WARME “FRUITS DE MER”        38,00 
Halve kreeft/ coquille/ gamba’s/ mosselen  
Zee-groenten/ knoflook 
 
KREEFT GEKOOKT        22,50 / 45,00 
Halve of hele kreeft/ Zee-groenten/ roomboter/ peterselie 
 
 

 
VLEES 

GEBAKKEN ENTRECOTE    34,50 
Zuid Amerikaans runder entrecote  
 
GEGRILDE BAVETTE       32,50 
Zuid Amerikaanse runder bavette 
 
 

 
MAALTIJD SALADES 

 
SALADE GEROOKTE ZALM     19,50 
Gekookt ei/ rode ui/ kappertjes/ croutons 
 
SALADE NICOISE (tonijn)    21,50 
Haricots verts/ gekookt ei/ rode ui/ kappertjes/olijven/ 
pesto 
 
THE NAKED FISH SALADE    23,50 
Coquilles /gamba’s/ Prosciutto Crudo 
 
 
 

EXTRA 
FRITES       4,80 
Met mayonaise 
 
SIDE SALAD       6,50 
Gemengde sla met diverse groenten 
 
TRUFFEL FRITES     7,00 
Truffelmayonaise Parmezaanse kaas 
 
ZOETE AARDADAPPEL FRITES   7,00 
Teriyaki-mayonaise/ bosui/ Parmezaanse kaas 
 

 

* heeft u last van 1 of meerdere allergenen vraag dan om onze allergenenkaart 

 



 

TO SHARE 

 
BROODPLANK          
8,50 
Roomboter/ 2smeersels 
  
VITELLO TONNATO 
14,50 
Kalfs-fricandeau/ tonijn-
mayonaise/ kappertjes 
 

CALAMARIS 
12,50 
inktvisringen/ aioli/ 
citroen 

 
TEMPURA GARNALEN  
9,00 
6 stuks/ chilli-mayonaise/ 
sesam/ bosui 
 
OESTERS (per stuk) 
3,50 
Met citroen/rode 
wijnvinaigrette 
 
SPECIALE OESTERS (per 
stuk) vanaf   5,50 
Met citroen/rode 
wijnvinaigrette

 
 
 

KOUDE VOORGERECHTEN 

BROODPLANK EXTRA       14,50 
Met boerenbrood/ gezouten boter/ 2 smeersels 
extra ham of gerookte zalm 
 
ZALM TERIYAKI     17,50 
Sesam-sambal kletskop/ teriyaki-mayonaise 
 
THE NAKED FISH STARTER     19,50 
Gerookte paling/ Rivierkreeftjes/ gerookte zalm 
 
HOLLANDSE GARNALEN COCKTAIL  18,50 
Cocktail-saus/ citroen/ rode ui/ kappertjes 
 
CARPACCIO (rundvlees)      16,50 
 Truffel-mayonaise/ kappertjes/ rucola/ Parmezaanse kaas 

SASHIMI ZALM/TONIJN    18,50 
Wakame/ gember/ wasabi/ soja 
 
TUNA TATAKI       19,50   
Wakame/ gember/ wasabi/ soja/ sesam 
 
 

WARME VOORGERECHTEN 
 
GAMBA’S IN KNOFLOOK    16,50 
Gepeld/ pikante knoflook/ bosui 
 
SCAMPI’S CHILI–ROOMSAUS    16,50 
Licht pikant/ knoflook/ rode ui/ room 
 
COQUILLES       19,50 
Truffel beurre blanc/ pastinaak crème/ Parmezaan-
crumble/ hazelnoot/ pijnboompitten 
 
 
 

SOEPEN 
BOUILLABAISSE      13,50 
Rijk gevulde Franse vissoep 
 
KREEFTENSOEP       9,50 
Rivierkreeft/ Cognac-room/ peterselie 
 
SOEP SPECIAL       7,50 
Seizoensgebonden  
 
 


